Тематика контрольних робіт для студентів заочної форми навчання з дисципліни «Технологія зберігання і переробки зерна»

Варіант 1

1. Класифікація зернової маси

2. Особливості розміщення і зберігання борошна та крупи

3. Очистка зерна від домішок

Варіант 2
1. Фактори, що визначають склад і властивості зерна, яке надходить на зберігання

2. Особливості зберігання і обробки окремих зернових культур

3. Воднотеплова обробка зерна

Варіант 3
1. Фізичні властивості зерна та продуктів його переробки

2. Процеси, що протікають у борошні при зберіганні

3. Здрібнювання зернових продуктів

Варіант 4

1. Теплофізичні і масообмінні властивості зерна та продуктів його переробки

2. Принципова технологічна схема приймання та обробки зерна

3. Сортування продуктів розмелу зерна

Варіант 5

1. Загальна характеристика фізіологічних процесів, що протікають в зерні і насінні

2. Хімічне консервування зерна

3. Збагачення проміжних продуктів розмелу зерна

Варіант 6

1. Класифікація та характеристика мікрофлори зернових мас

2. Очищення зерна. Сушка зерна
3. Контроль і управління в технологічних процесах виробництва муки.

Варіант 7

1. Самозігрівання і злежування зернових мас і продуктів переробки зерна при зберіганні

2. Режими і способи зберігання зерна та продуктів його переробки

3. Структура і характеристика технологій очистки і підготовки зерна до помелів

Варіант 8

1. Активне вентилювання зернових мас

2. Процеси, що протікають у борошні при зберіганні

3. Структура і характеристика технологій розмелу зерна
