Тематика контрольних робіт для студентів заочної форми навчання з дисципліни «Технологія оздоровчих харчових продуктів»
Вариант 1.

1. Функциональные ингредиенты и их роль в питании человека.
2. Функциональные свойства и характеристика растительных масел.

3. Ценность гидробионтов и рыбы как пищевого источника для функциональных продуктов питания.

Вариант 2.

1. Пищевая ценность и функциональные свойства хлебобулочных изделий.
2. Пищевая ценность и функциональные свойства безалкогольных напитков.

3. Мясо и мясопродукты в функциональном питании.

Вариант 3.

1. Характеристика ассортимента функциональных хлебобулочных изделий.
2. Функциональные свойства и характеристика топленых пищевых жиров.

3. Физиологическая ценность молочных продуктов.

Вариант 4.

1. Функциональные хлебобулочные изделия с использованием продуктов переработки зерна.
2. Классификация функциональных безалкогольных напитков.
3. Требования к сырью и технологии производства мясных продуктов функционального питания.

Вариант 5.

1. Функциональные хлебобулочные изделия с повышенной белковой ценностью.
2. Ассортимент функциональных безалкогольных напитков и их роль в питании.

3. Характеристика традиционных и новых продуктов из рыбы с функциональными свойствами.

Вариант 6.

1. Функциональные хлебобулочные изделия, обогащенные витаминами и минеральными веществами.
2. Классификация пищевых жиров.

3. Функциональные свойства продуктов питания из рыбы и нерыбного морского сырья.
Вариант 7.

1. Функциональные хлебобулочные изделия с применением обогатителей из продуктов переработки плодов и овощей.

2. Функциональные свойства и характеристика маргариновой продукции.

3. Ассортимент функциональных молочных продуктов

Вариант 8.

1. Функциональные хлебобулочные изделия с подсластителями.

2. Функциональные свойства и характеристика майонезов.

3. Ассортимент мясных продуктов для функционального питания.
